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LA CARTA ENSOLEILLEE

Quoi de mieux qu’une cuisine authentique, savoureuse et ensoleillée ?
Pampa c’est I'endroit parfait pour venir se restaurer du petit déjeuner au
diner et se retrouver dans une atmosphére colorée,
un brin décalée et 100% assumée !

What could be better than authentic, tasty, sunny cuisine?
Pampa is the perfect place to come from breakfast to dinner,
in a colorful atmosphere that’s a little wild and 100% self-assured!
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EUSINESS NENU

DISPONIBLE AU DEJEUNER DU LUNDI AU VENDREDI
AVAILABLE FOR LUNCH FROM MONDAY TO FRIDAY

Entrée « Plat ou Plat « Dessert | 27
Entrée - Plat « Dessert | 31

Starter « Main or Main « Dessert | 27
Starter « Main course « Dessert | 31

Menu hors boissons, valable uniquement jusqu’a 9 convives.
Menu excluding drinks, available only for up to 9 guests.
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LES ENTRADARS

AR PARTAGER POUR 2 PERSONNES | 30
TO SHARE FOR 2 PEOPLE | 3@

Empanadas « Guacapampa ¢ Ceviche de corvina
Empanadas « Guacapamypa « Ceviche de corvina

GUACAPAMPA | 12 \/

Guacamole d'avocat « tomates « oignons « piment doux « totopos
Avocado guacamole « tomatoes « onions « sweet chili « totopos

CEVICHE DE CORVINA | 13

Maigre ¢ leche de tigre » ceuf de poissons ¢ coriandre
Lean fish « leche de tigre - fish egg ° cilantro

EMPANADA DE CARNE | 11

Boeuf « farine de mais ¢ salade criolla « ketchup de mangue
Beef « corn flour - criolla salad « mango ketchup

EMPANADA DE POLLO | 11

Poulet - farine de mais « salade criolla « huile verte
Chicken - corn flour - criolla salad « green oil

TRILOGIA DE TACOS | 14

Porc Abotia « crevettes « poivrons grillés « guacamole
Abotia pork « shrimps < grilled peppers « guacamole

CREMA DE COLIFLOR Y TRUFA | 12 V

Creme de chou-fleur « graines - truffe
Cauliflower cream « seeds - truffle

plats vegan
vegan meals
Boeuf : origine France. Poulet : origine France. Porc Abotia : origine France.

Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs saveurs tout au long de l'année.
We freeze some products to preserve their avallability 24 hours a day.
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LOS PLATOS

VERDULERO | VEGETARIENS | VEGETARIAN
CHILI SIN CARNE | 23 V

Haricots rouges ¢ poivron « cumin « duo de riz
Red beans « pepper « cumin - rice duo

PAMPA ENSALADA | 19 VY

avec poulet croustillant | 6
with crispy chicken

Sucrine « cromesquis avocat « haricots rouges « mais ¢

pickles de choux ¢ vinaigrette mangue « pico de gallo
Sucrine salad « avocado cromesquis « red beans - corn »
cabbage pickles - mango vinaigrette « pico de gallo

PESCADERO | PRODUITS DE LA MER | SEAFOOD
EL PULPO | 31

Poulpe grillé « patate douce fumée  bananes plantain frites
Crilled octopus « smoked sweet potatoes - fried plantain bananas

EL PEZ ESPADA | 29

Espadon ¢ purée de courge * sauce vierge exotique
Swordfish « squash puree « exotic olive oil sauce

CARNICERO | VIANDES | MEAT
PAMPA BURGER | 27

Poulet croustillant « buns mais « avocat « chou rouge « sauce cheddar -

ketchup de mangue - frites de patate douce
Crispy chicken - corn buns « avocado - red cabbage « cheddar sauce -
mango ketchup < sweet potato fries

EL BUEY | 35

Entrecéte de boeuf 2509 - frites de patate douce « sauce chimichurri
Beef rib steak 2509 « sweet potato fries « chimichurri sauce

plats vegan
vegan meals
Poulet : origine France. Boeuf : origine Argentine.

Les poids indiques sont avant cuisson et peuvent varier de plus au moins 10 %.
The weights indicated ore before cooking and moy vary by at least 10%.
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LESNS DESSERTS
NIUY BUENON

DESSERTS | 10

CREMA CAFE

Créme bralée au café « praliné de courge
Coffee creme brulee « caramelized squash cream

CHOCO PAMPA

Mousse au chocolat équateur 55% « mais * piment
Equator chocolate mousse 55% « corn « pepper

TRES LECHES

Biscuit génoise -« tres leches « chantilly « zest de citron vert
Genoese biscuit « tres leches « whipped cream « lime zest

LA PIiA

Ananas réti « glace passion « sablé breton au citron
Roasted pineapple « passion ice-cream « lemon shortbread

FRUTOS DE PAMPA V

Assortiment de fruits exotiques
Assortment of exotic fruits

v plats vegan
vegan meals
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GLOSSAIRE

C

CEVICHE

Plat composé de poisson ou de
crustacés marinés dans des agrumes
et des assaisonnements présent dans

la gastronomie de pays d'’Amérique
hispanique.

Dish made of fish or crustaceans
marinated in citrus and seasonings
present in the gastronomy of countries
of Hispanic America.

C

CHIMICHURRI

Condiment originaire d’'Uruguay a base
de persil, origan, ail et thym.
Uruguayan condiment made with
parsley, oregano, garlic and thyme.

>

EMPANADAS

Petit chausson farci de viande, de
poisson ou de légumes selon les
coutumes de chaque région.
Small puff pastry turnover stuffed with
meat, fish or vegetables depending on
the customs of each region.

J

JALAPENO

Le piment jalapefio est une variété
mexicaine de piment, 5000 sur I'’échelle
de Scoville, ce qui correspond & une
force moyenne.

The jalaperio pepper is a Mexican
variety of pepper, 5000 on scoville scale
which corresponds to average strength.

P

PICO DE GALLO

Sauce mexicaine présentée comme
une petite salade de tomates,
oignons et jalapenios.
Mexican sauce presented as a small
salad of tomatoes, onions and
jalaperios.

Prix nets en euros, service et taxes compris. Liste des allergenes disponible & la demande. Carate ou verre d'eau gratuit sur demande.
Net prices in euros, including service and taxes. List of allergens available on request. Free corafe or glass of water on request.

P

PATACONES

Bananes plantain frites, recette
d’origine colombienne.
Plantain bananas, Colombian recipe.

N

SALADE CRIOLLA

Salade avec des oignons, de la
coriandre et des pousses d'épinard.
Salad with onions, coriander and
spinach sprouts.

T

TOTOPOS

Chips de mais, de forme ronde ou
triangulaire originaire de Tocula au
Mexique.

Corn chips, round or triangular shape,
from Tocula in Mexico.

T

TRES LECHES

Une génoise légere qui est trempée
dans un mélange de lait pendant au
moins une heure.

A light sponge cake that is soaked in
milk mixture for at least an hour..



